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F R A N C I A

“
Vista: Capa limpia y brillante con tonos albaricoque.
Olfato: Nariz agradable muy afrutada con notas de 
moras y mermelada de fresa.
Gusto: Vino redondo y bien equilibrado en boca, con 
un largo final acidulado.

Viñedo sobre suelos sablo-limonosos. Fertilización 
orgánica y desarrolllo de cultivo respetuoso con el 
medio ambiente, teniendo por mejor aliado el viento 
‘Mistral’.

ALPILLES
La IGP (indicación geográfica 
protegida) Alpilles es una 
denominación de origen muy 
joven, que cuenta con una 
superficie de producción 
aproximada de 435 ha. de 
viñedos, pero de gran renombre gracias a sus 
excelentes viticultores. Terrenos fértiles, viento y sol 
son los factores con los que contamos para elaborar 
nuestros vinos.

NOTAS DE CATA

TERROIR

ELABORACIÓN

Vendimia mecánica nocturna, prensado directo y 
desfangado por flotación.
Fermentación alcohólica a 16°C en cubas de 
hormigón revestidas.

“Este Rosé nos transporta al reino de los 

opuestos, donde los corazones se atraen 

en la penumbra, entre la luz y la 

oscuridad. Cada gota de este élixir eleva 

el alma, mientras la sumerge en un Divino 

Pecado.

Cosecha: 2023
Variedad: Caladoc
I.G.P.: Alpilles
Alcohol: 12,5 % v/v.




